LICOR

DE GALICIA

DENOMINACION GEOGRAFICA

LVENZA

De un lado del oceano,
nuestro tradicional aguardiente
gallego. del otro, el café mas
suave y aromatico, el
maragogype. Dos mundos
que, en nuestra tierra, hemos
sabido unir desde tiempos
inmemoriales en una creacion

exquisita. Nuestro licor café.
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Ak.30%vor.

Denominacion

Caracteristicas generales

Ingredientes

Composicion

Color
Aspecto

Aroma y sabor

Temperatura
optima de consumo

Licor café de Galicia.

Licor café de Galicia elaborado dentro del Consello
Regulador de Augardentes e Licores Tradicionais de
Galicia y acogido a Galicia Calidade.

Aguardiente de Orujo, azicary café.

Aguardiente de Orujo, azticar y café en grano
(Maragogype).

Pardo-oscuro.
Transparente.
Intenso y persistente, destacando fuertemente en su

complejidad el fuerte aroma a café con un toque
astringente a frutos secos.

De 8%a 10°C.



E ORUJO
ENZ o .
Toda la fuerza y todo el sabor de Denominacion Crema de orujo.
una cle nuestras mas ancestrales \ Caracteristicas generales ~ Crema de licor Quenza. Acogido a Galicia Calidade.
tradiciones, el orujo, suavi or ; : 5. 3
ad £ ujo, suavizada p Ingredientes Orujo de Galicia, crema de leche, canela y azicar.
la dulzura de la crema de leche.
i . . Composicion 100% Orujo de Galicia.
Una union tan digestiva como
aromatica, que nos hara disfrutar Color Ocre claro.
de Galicia en cada sorbo. e Aspecto Uniforme y limpido.
15%vol 50 Aroma Dulce fusién entre el intenso aroma de la canelay la

fina crema de leche que culmina con el toque delicado
del aguardiente.

Sabor Paladar suave y cremoso, destacando su retrogusto
persistente de naturalza alcohdlica y tanica.

Temperatura
) éptima de consumo De 8°a 10°C.
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LIGOIR:
DE HIERBAS
DE GALICIA |

En Galicia, hace cientos de anos, /@UE /\/ Z,A’ ‘ Denominacion Licor de hierbas de Galicia.
destilamos aguardiente de orujo. \ ‘ Caracteristicas generales  Licor de hierbas de Galicia elaborado dentro del
: < Consello Regulador de Augardentes e Licores
Pero ya entonces, alguien penso Tradicionais de Galicia 'y acogido a Galicia Calidade.
lo que parecia imposible. Que
_ ) _ Ingredientes Aguardiente de Orujo, azicar y hierbas aromatico -
se podia mejorar. Y lo completo imnedicinales;
con las hierbas mas aromaticas
B el complesc o Composicion Aguardiente de Orujo, azticar (22%) y hierbas
de nuestra tierra. Una creacion U croi o xc arométicas.
tan exquisita que, aun hoy . Naclie i 30%vor 50 Color Dorado con tonos herbaceos.
ha sido capaz de superar. o o
Aspecto Limpio y cristalino.
Nuestro licor de hierbas.
Aroma y sabor Delicado equilibrio entre los aromas fragantes

herbaceos “dulces” y la base de aguardiente.
Retrogusto persistente y que recuerda a menta y rosas.

Temperatura

% P & ) optima de consumo De 8°a 10°C.
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ORUJO
ALICIA

Hay aromas que transmiten toda
- . \ Denominacion Aguardiente de Orujo de Galicia.
la tradicion de una tierra. Sabores \_
. ' Caracteristicas generales  Aguardiente de Orujo de Galicia elaborado dentro del
S G L Gl AR Consello Regulador de Augardentes e Licores
Aguardientes que llevan Galicia Tradicionais de Galicia 'y acogido a Galicia Calidade.
€n su corazon. Ingredientes Aguardiente de Orujo.
Composicion Aguardiente de Orujo de graduacién alcohdlica del
42% Vol.
Color Incoloro.
Aspecto Transparente, limpio y cristalino.
Aroma y sabor Intenso, fino y delicado predominando la miel, la

manzana y la avellana. Propio de la materia prima de
donde procede, exento de elementos extranos.

Temperatura
optima de consumo De 8°a 10° C.
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